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Domaine Les GRANDES COSTES

VYV VYWYW Lexploitation de cette propriété familiale est interrompu a la retraite du grand-pére Joseph en 1992. Son petit fils
Jean-Christophe décide de changer de vie et de faire de sa passion un métier en 1999. Aprés une formation viti-ceno a
Agropolis Montpellier, il achéte vignes et terres qu'il plante, et construit la cave de vinification pour vinifier son premier
millésime en 2000. Certifié Haute Valeur Environnementale.

Grande réussite avec son Pic Saint-loup rouge Les Grandes Costes 2018, 80% Syrah 15% Grenache et 5% Cinsault, c'est
la cuvée prestige du Domaine, élevage en fluts de chéne francais, aux notes de pruneau et de sureau, dense, ample et
persistant en bouche, coloré (24 €). Le Pic Saint-loup rouge La Sarabande 2018, 50% Syrah, 40% Grenache, 5% Carignan
et 5% Cinsault, avec des notes intenses de prune, de violette et de poivre, il est charnu et parfumeé, charpenté, aux tanins
savoureux, typé (16,95 euros). Le Pic Saint-loup rouge La Ruche 2019, 80% Syrah et 20% Grenache, élevage 12 mois,
cuvée non boisée, est tout en souplesse (20 €). Quant a son Pic Saint-loup rouge Les Sept Rangées 2017, une téte de
cuvee, Carignan, Grenache et Syrah, élevage durant 30 mois en flts de chéne francais, c'est un vin généreux, coloré et
intense, avec ses notes de cerise confite et d'humus et cette bouche chaleureuse et puissante, auquel il faut donner du
temps (52 €).

Joli Languedoc rouge Musardises 2020, 60% Cinsault, 20% Syrah et 20% Grenache, avec des nuances de cassis et de
violette, allie charpente et souplesse en bouche (12,25 €).



