NOUVEAU DOMAINE

DOMAINE COTEAUX DES
MARGOTS

Nous les avons détectés a l'occasion du Spécial
millésime maconnais lors de la dégustation des
2018. Accrochée aux pentes calcaires de Pier-
reclos, a I'extréme sud de la Bourgogne sur le
terroir du Maconnais, la famille Duroussay s'em-

finer de jolis blancs fins et digestes. Elle semble
avoir un talent certain sur les rouges qui ont une
vraie legitimité sur leur secteur de Pierreclos.
Le rapport prix-plaisir de chacun de leurs vins
est une raison de plus pour tout amateur d'en
profiter.

Les vins : La Pie Rouette est un aligoté frais,
subtil, sec et croquant. Nous apprécions son
aspect fin et salin, d'une parfaite efficacité pour
I'apéritif. Des quatre macons blancs, citons
notre préféeré, La Pie COl, a la pureté cristalline.
Un vin élance, sapide, qui touche la cible par son
aspect tres digeste, avec un twist de mineralite.
Les deux saint-véran ont belle allure. Goutez Aux
Colas, une micro-cuvee issue d'une parcelle trés
pentue. Son élevage long en fUt de chéne le
patine, il s'associe bien a son caractére minéral
prononcé. Le bourgogne et les deux macons
rouges sont tres soignes. Le premier exprime la
finesse d'un pinot croquant a peine boisé, une
gourmandise aux saveurs de bonbon Kréma a la
reglisse. Les deux gamays de Macon sont super-
bes, juteux, gorges de cerises noires, frais et
tactiles. En tout cas, bien des gamays du Beau-
jolais sont loin derriére !




